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Centro Especializado em Harmonizagéao
Facial e Ortopedia Maxilar
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SUPERMERGCADOS

Qualificando pessaoas,
Joualecendo
empresas e eschevendo
sua propria histonia.
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RCIAL E INDUSTRIAL DE DIAMANTINA
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CAMARA EMPRESARIAL DE TURISMO
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BEBIDAS

CERVEJA HEINEKEN + ORIGINAL
REFRIGERANTE COCA COLA E GUARANA
SUCO

GELO

AGUA MINERAL COM E SEM GAS
UISQUE RED LABEL

ESPUMANTE

AGUA DE COCO

ENERGETICO

FINGER FOODS

Fios
CONE DE BRIE COM FIGO E MEL

Assades

QUICHE DE QUEIJO COM GELEIA DE PIMENTA
FOLHADO DE BACON COM ABACAXI

Fitos
CAMARAO EMPANADO

CROQUETE DE RABADA COM AIOLI

CAMARAO NA TAPIOCA AO MOLHO SOUR CREAM

COXINHA DE FRANGO COM CATUPIRY

ESPETINHO DE SALMAO AO MOLHO TARE

ESPETINHO DE PICANHA COM FAROFA DO CHEFE

ESPETINHO DE FILE MIGNON AO MOLHO GORGONZOLA

ESPETINHO DE FRANGO CROCANTE AO MOLHO DE MOSTARDA E MEL

PETIT GOURMET:

ARROZ CALDOSO DE COSTELA

RISONI CREMOSO DE FRANGO, BACON E CROCANTES DE COALHO
SALMAO AO MOLHO MEDITERRANEO COM MOUSSELINE DE BAROA
PICADINHO DE FILE COM REDUCAO DE VINHO E ALIGOT

ILHA GOURMET:

CARPACCIO DE ATUM AO MOLHO DE ALCAPARRAS

CARPACCIO DE FILE MIGNON AO MOLHO DE MOSTARDA

VARAL DE PARMA

FRIOS CARNACEOS

GELEIAS

QUEIJOS: BURRATA, BRIE, PARMESAO, GORGONZOLA

CASTANHA DO PARA, DAMASCO, PISTACHE, NOZES

BLINIS DE SALMAO DEFUMADO, KANI AO PROVOLONE, SORVETINHO DE
BLANQUET, CAMAFEU DE FRANGO AO CURRY, CHEESE CAKE DE CAMEMBERT
E FRUTAS VERMELHAS, PALMITO IMPERIAL, CONE DE SALAMINHO
ANTEPASTOS

LAGARTO DOS MARES

TERRINES E MOUSSES

PANETERIA [TALIANA

FAVO DE MEL

CEVICHE DE SALMAO E TILAPIA

CEVICHE DE PEIXE BRANCO COM CHIPS DE BATATA DOCE

TOMATE CONFIT

TRATORIA E CREPERIA

¢ CHEFE AO VIVO”:

MASSAS: PENNE, FARFALE E CREPE

MOLHOS: 04 QUEIJOS, ALHO PORO, BOLONHESA, POMODORO COM
MANJERICAO, FUNGHI E MADEIRA COM FILE MIGNON.
COMPLEMENTOS: PALMITO, MILHO, TOMATE SECO, CHAMPIGNON,
PRESUNTO, MUSSARELA, QUEIJO PARMESAO, ALCAPARRAS,
AZEITONAPRETA, BACALHAU, FRANGO, CAMARAOQ.

BOMBONS E DOCES FINOS
ILHA JAPONESA:

. SUSHIS VARIADOS (SALMAO, ATUM, PEIXE BRANCO, SKIN, POLVO, KANI,
. FILADELFIA E CAMARAO)

. SASHIMIS (SALMAO, ATUM, PEIXE BRANCO, SKIN, POLVO, KANI)

. JYO (SALMAO, GELEIA, SHIMEJI MARINADO)

. HOT ROLL (TRADICIONAL, COM NUTELA, GOIABADA)

. URAMAKI (SALMAO, FILADELFIA, CALIFORNIA. SKIN COM COUVE)

. TEMPURAS

. ROLINHOS PRIMAVERA

. STICK DE LOMBINHO COM GELEIA DE PIMENTA
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AS TRADICIONAIS
VODKA, AgﬁCAR OU ADOCANTE; FRUTA A ESCOLHER.

. MORANGO . MARACUJA .LIMAO .ABACAXI .KIWI
. HORTELA . MANJERICAO . PIMENTA ROSA

COQUETEIS

PINEAPPLE DREAM: (MALIBU, ABACAXI, ACUOCAR OUADOCANTE).
GINTONICA: (GIN, AGUATONICAE LIMAO SICILIANO).

LOLA: (GIN, APEROL, AGUA TONICA, LICOR DE LARANJA E RODELA DE
LARANIJA).

SPTRIZ: (ESPUMANTE, APEROL, AGUATONICA,RODELA DE LARANJA).

MOSCOW MULE: (VODKA, LIMAO, XAROPE DE ACUCAR,AGUA COM GAS
E ESPUMA DE GENGIBRE).

LONDON MULE: (GIN, LIMAO, XAROPE DE ACUCAR, AGUA COM GAS E
ESPUMA DE GENGIBRE).

GINFIZZ: (GIN,SUCO DE LIMAO E XAROPE DE ACUCAR)

SOUTHSIDE: (GIN,LIMAQ TAITI, XAROPE DE AGUCAR, HORTELA E GELO)
MOJITO: (RUM, LIMAO, HORTELA, AQUARIUS FRESH, ACUCAR OU

ADOCANTE).
VODKAABSOLUT
CAFETERIA:

CAPUCCINO * MACARRON
CAFE EXPRESSO + COUP CAKE
suco « PAO DE QUEIJO
PRESTIGIO « TAPIOCA CHEFE AO VIVO
SONHO « PETIT FOUR
BOLO (BISCOITO DE DAMASCO, COCO, LARANJA, SEQUILHOS, CASADINHO)
PAO DE MEL

FINAL DE FESTA:

+ HAMBURGUER « BATATA FRITA *PIZZA







